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	Cursist(e):      
Contractnummer:
	Bedrijf:      
Contactpersoon:      


Beroep:     Productieoperator voeding                                                     
Indicatieve duurtijd: … weken
Bewaakt en bedient een machine of automatische productielijn voor de verwerking van voedingsproducten. Werkt volgens de hygiëne- en veiligheidsvoorschriften en de productierichtlijnen (kwaliteit, kosten, termijnen, ...). Voert kwaliteitscontroles uit op de grondstoffen en de (half)afgewerkte producten. Bijkomende activiteiten kunnen zijn: manuele handelingen die aan het product gelinkt zijn uitvoeren (garneren, ...), de installaties monteren en afstellen, het basisonderhoud uitvoeren en een team coördineren (operatoren, bestuurders, ...).
1.De competenties: Inhoudstafel

2De staat en de netheid van de toestellen (weegschaal, maalmachine, kookkuip, ovens, ...) en van de werkpost controleren en onderhouden


3De productiegegevens selecteren en de parameters instellen (hoeveelheid, dosering, mengeling, ...)


4De toevoer van machines of installaties en de doorstroming van grondstoffen of producten controleren


5Toezicht houden op het functioneren van de machines en toestellen en indien nodig eenvoudige interventies uitvoeren


6Vleeswaren, groenten, ... en voedingsproducten controleren


6Stalen nemen van stoffen of producten, een referentie geven en voor analyse registreren


7Gegevens voor productieopvolging registreren De informatie doorgeven aan de betrokkenen


8Manueel handelingen voor de voorbereiding of afwerking uitvoeren:


8Onderliggende kennis en vaardigheden


8Opleidingsacties


8Voorziene einddatum


8Afgewerkt op


9Toezicht houden op de parameters van een productielijn vanuit een controlekamer en indien nodig aanpassen


9De instellingen van de machines (kleppen, vijzels, ...), controleautomaten of meetapparaten aanpassen


10De opslag van grondstoffen organiseren (indeling van de silo's, ...)


11De verpakking en etikettering van producten controleren (luchtdichtheid, gewicht, vervaldatum) of manueel verpakken


11Technische hulp verlenen aan operatoren Rapporten opstellen over de productie en incidenten




2. Geplande opleidingsacties 
A. Jobgerelateerde competenties: basis

	De staat en de netheid van de toestellen (weegschaal, maalmachine, kookkuip, ovens, ...) en van de werkpost controleren en onderhouden

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Draait proef met de toestellen
- Merkt afwijkingen, storingen of de nood aan preventief onderhoud op
- Stemt de techniek en het materieel af op de opdracht (smeren, …)
- Stemt de hoeveelheid product af op het oppervlak en de vervuiling
- Houdt zich aan de richtlijnen voor veiligheid en hygiëne
- Sorteert afval volgens de richtlijnen

- Kennis van veiligheidsvoorschriften

- Kennis van schoonmaak- en ontsmettingsprocedures

- Kennis van hygiëne- en veiligheidsvoorschriften voor voedingsmiddelen (HACCP)
	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe de normale staat van de toestellen er moet uitzien


· Welke materialen en producten hij moet gebruiken om de toestellen te onderhouden


· De werkwijze voor het onderhouden van de toestellen


· Hoe hij kan voldoen aan de milieu-, hygiëne en veiligheidsrichtlijnen 
	
	


	De productiegegevens selecteren en de parameters instellen (hoeveelheid, dosering, mengeling, ...)

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Houdt zich aan de productieorder en technische fiche
- Stelt machineonderdelen manueel of computergestuurd af
- Kiest een programma uit een keuzemenu voor de productie
- Start de machine of installatie op

- Kennis van veiligheidsvoorschriften

- Kennis van voedingsproductieprocedures (kringloop, grondstofmengeling, koken, ...)

- Kennis van hygiëne- en veiligheidsvoorschriften voor voedingsmiddelen (HACCP)


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De werking van de toestellen of installatie


· Het opstarten van de installatie


	
	


	De toevoer van machines of installaties en de doorstroming van grondstoffen of producten controleren

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Stemt de hoeveelheid grondstoffen af op de opdracht
- Houdt de voorraad op peil
- Doet controlerondes
- Volgt informatie van beeldschermen op
- Interpreteert de controlegegevens (curves, temperaturen, ...)

- Kennis van kwaliteitsnormen

- Kennis van voedingsproductieprocedures (kringloop, grondstofmengeling, koken, ...)

- Kennis van hygiëne- en veiligheidsvoorschriften voor voedingsmiddelen (HACCP)


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De voorraadcontrole, procesopvolging en procesbijsturing
	
	


	Toezicht houden op het functioneren van de machines en toestellen en indien nodig eenvoudige interventies uitvoeren

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Volgt informatie van beeldschermen op
- Doet controlerondes
- Interpreteert de controlegegevens (curves, temperaturen, ...)
- Merkt storingen aan de machines en toestellen ter plaatse of via beeldschermen op
- Gaat na wat de oorzaak is van een storing
- Regelt machineonderdelen bij volgens de analyse
- Regelt parameters bij volgens de analyse
- Legt de productie stil indien nodig
- Houdt zich aan de richtlijnen voor veiligheid en hygiëne

- Kennis van veiligheidsvoorschriften

- Basiskennis van algemene mechanica

- Basiskennis van hydraulica

- Kennis van kwaliteitsnormen

- Basiskennis van elektromechanica

- Kennis van voedingsproductieprocedures (kringloop, grondstofmengeling, koken, ...)

- Kennis van hygiëne- en veiligheidsvoorschriften voor voedingsmiddelen (HACCP)


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De procesopvolging en procesbijsturing

· De afregeling van de toestellen/installatie

· Het gebruik van elektrische of mechanische hulpmiddelen om de toestellen/installatie in te stellen of om eerstelijns storingen op te heffen
	
	


	Vleeswaren, groenten, ... en voedingsproducten controleren

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Doet controlerondes
- Volgt informatie van beeldschermen op
- Interpreteert de controlegegevens (curves, temperaturen, ...)
- Merkt afwijkingen aan de producten op (waarden, uitzicht, geur, op de tast, …)
- Houdt zich aan de richtlijnen voor veiligheid en hygiëne


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe de kwaliteit van het afgewerkte product te bewaken
	
	


	Stalen nemen van stoffen of producten, een referentie geven en voor analyse registreren

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Gebruikt instrumenten voor de staalname (sondes, reageerbuisjes, …)
- Houdt zich aan de voorschriften voor staalname (tijdstip, hoeveelheid, …)
- Vult formulieren in (tijdstip, waarden, …)
- Vergelijkt waarden van stalen en testen met richtwaarden
- Gebruikt kantoorsoftware (tekstverwerking, rekenblad, ...)
- Houdt zich aan de richtlijnen voor veiligheid en hygiëne

- Kennis van procedures voor staalname

- Kennis van veiligheidsvoorschriften

- Kennis van kwaliteitsnormen

- Kennis van voedingsproductieprocedures (kringloop, grondstofmengeling, koken, ...)

- Kennis van hygiëne- en veiligheidsvoorschriften voor voedingsmiddelen (HACCP)
	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe een kwalitatieve staalname uit te voeren


· Hoe de resultaten te interpreteren


· Hoe de productie bij te stellen bij afwijkende waarden
	
	


	Gegevens voor productieopvolging registreren
De informatie doorgeven aan de betrokkenen

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Houdt gegevens bij over het verloop van de productie (tijdstip, afwijkingen, …)
- Houdt gegevens bij over het gebruik van materiaal
- Wisselt informatie uit met collega’s en verantwoordelijke (mondeling, schriftelijk)
- Gebruikt kantoorsoftware (tekstverwerking, rekenblad, ...)

- Kennis van veiligheidsvoorschriften

- Kennis van kwaliteitsnormen

- Kennis van voedingsproductieprocedures (kringloop, grondstofmengeling, koken, ...)

- Kennis van hygiëne- en veiligheidsvoorschriften voor voedingsmiddelen (HACCP)
	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe om te gaan met data en de overdracht van die data bij ploegenwissel

	
	


B Jobgerelateerde competenties: specifiek

	Manueel handelingen voor de voorbereiding of afwerking uitvoeren: 

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	Garneren
	
	
	

	Mengen
	
	
	

	Versnijden
	
	
	


	Toezicht houden op de parameters van een productielijn vanuit een controlekamer en indien nodig aanpassen

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Bestuurt vanuit een bedieningsruimte
- Gebruikt controlesoftware
- Houdt zich aan de productieorder en technische fiche
- Volgt informatie van beeldschermen op
- Neemt actie volgens de signalen van de productielijn


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De bediening van de productielijn op afstand

	
	


	De instellingen van de machines (kleppen, vijzels, ...), controleautomaten of meetapparaten aanpassen

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Houdt zich aan de productieorder en technische fiche
- Gebruikt gereedschap
- Raadpleegt technische bronnen (handleidingen, schema’s, …)
Kennis van meet- en regeltechniek
	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe de toestellen om te stellen bij een productiewissel

	
	


	Onderdelen, machine-uitrusting, … monteren of demonteren

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Houdt zich aan de productieorder en technische fiche
- Gebruikt gereedschap
- Raadpleegt technische bronnen (handleidingen, schema’s, …)


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe de toestellen om te stellen bij een productiewissel

	
	


	De opslag van grondstoffen organiseren (indeling van de silo's, ...)

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Houdt de voorraad op peil
- Voorziet materiaal voor de uitvoering van de opdracht
- Past de richtlijnen voor opslag toe
- Gebruikt niet-gemotoriseerde machines voor goederenbehandeling (transpallet, steekwagentje,.)

- Kennis van opslagmodaliteiten


	
De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· Hoe de logistiek van het bedrijf opgebouwd is


	
	


	De verpakking en etikettering van producten controleren (luchtdichtheid, gewicht, vervaldatum) of manueel verpakken

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Doet controlerondes
- Volgt informatie van beeldschermen op
- Merkt fouten aan de verpakking en etikettering op
- Stemt de techniek en het materieel af op de opdracht (plastiekfolie, mousse, golfkarton, …)
- Voorziet de verpakking van gegevens
	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De instelling van verpakkingsmachines
· De instelling van etiketteermachines
· De instelling van controletoestellen

	
	


	Technische hulp verlenen aan operatoren
Rapporten opstellen over de productie en incidenten

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Gaat na wat de oorzaak is van een storing of afwijking (apparatuur, productieproces, …)
- Gebruikt een techniek en materieel voor de opdracht (computergestuurd, manueel)
- Houdt gegevens bij over de aard van de storing, het tijdstip en de oplossing
- Gebruikt kantoorsoftware (tekstverwerking, rekenblad, …)
- Geeft aanwijzingen aan collega’s
- Geeft uitleg bij de productieorder en technische fiche

	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De werkwijze rond defect verhelping en registratie
	
	


	Productiegegevens van installaties opvolgen, analyseren en bijsturen

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Gebruikt Computerized Production Management System
- Gebruikt GMP-software (Good Manufacturing Practice)
- Stelt de eigenschappen van de productiegegevens vast (via computer, staalnames, berekeningen)
- Neemt procedures met normen en voorschriften door
- Weegt alternatieven tegenover elkaar af
- Regelt parameters bij volgens de analyse
- Doet verbetervoorstellen

- Kennis van statistische analyse


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De opvolging van productiegegevens
	
	


	Medewerkers opleiden in vaktechnieken

	Onderliggende kennis en vaardigheden
	Opleidingsacties
	Voorziene einddatum
	Afgewerkt op

	- Geeft uitleg over de uitvoering van de opdrachten
- Geeft zelf het goede voorbeeld
- Bespreekt de uitvoering van de opdrachten met de medewerkers
- Volgt de vaardigheden van de medewerkers op
- Stuurt bij indien nodig
- Ziet er op toe dat veiligheids- en milieuvoorschriften worden gerespecteerd

Kennis van opleidingstechnieken


	De operator krijgt uitleg, demo en oefent onder toezicht van een ervaren collega:

· De begeleiding van productiemedewerkers

	
	


C. Persoonsgebonden competenties 

	Persoonsgebonden competentie
	Opleidingsactie
	Voorziene einddatum

	Efficiënt werken
	Ik heb weinig instructies nodig. Ik neem zelf het initiatief om aan iets te beginnen. Ik zie werk.
	

	Kunnen omgaan met regels


	Ik respecteer werkafspraken, veiligheidsregels en werkplanning. Ik kom op tijd. Ik volg de afgesproken werkwijze.
	

	Kunnen omgaan met stress


	Bij tijdsdruk en werkdruk doe ik mijn werk correct. 

Zelfs bij kritiek of teleurstelling geef ik niet op.
	

	Kunnen samenwerken
	Ik ben in staat zijn om gemeenschappelijk aan eenzelfde taak te werken of naar een gezamenlijk resultaat toe te werken op niveau van een team, een afdeling, een organisatie, …ook wanneer dit niet onmiddellijk van persoonlijk belang is. 
	

	Resultaat nastreven


	Ik heb het werk op tijd gedaan en de kwaliteit is goed. Ik neem de verantwoordelijkheid op voor het resultaat van mijn werk. Ik aanvaard feedback en leer uit mijn fouten.
	

	Taalvaardig zijn in het Nederlands 
	Ik kan een gesprek voeren in het Nederlands en ik begrijp wat anderen in het Nederlands zeggen. Ik kan mijn mening over iets geven in het Nederlands.
	

	Veilig werken en respect voor materiaal hebben


	Ik respecteer voorschriften over veiligheid.

Ik vermijd gevaarlijke situaties voor mezelf en de anderen.
	

	Werkinstructies volgen
	Ik respecteer in mijn werk strikt regels en procedures houden en indien nodig corrigeer ik mezelf hierin
	

	Zorgvuldig en nauwkeurig werken: 


	Ik werk volgens de normen. Ik zie de details.

Ik ruim op en zorg voor orde. Ik werk nauwkeurig, ik controleer mijn werk.
	


D. Bedrijfsspecifieke competenties

	competenties
	Opleidingsactie
	Voorziene einddatum

	
	
	


1

